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Vorspeisen  
 

Walnussbrot Beilage        3,50 € 

 

Italienische Burrata auf buntem Tomatensalat mit 

Basilikumpesto          9,90 €  

 

Gegrillter Ziegentaler von Haus Hülshoff mit 

gebratenen Pfifferlingen und Zwiebelchutney 11,90 € 

 

Vitello Tonato vom Kalb mit Thunfischsauce, Kapern 

und Salat       11,90 €

       

Vegetarisch 
Gebackener Feta auf Paprika-Gulasch dazu einen 

Salatteller       21,90 € 

 

Großer gemischter Salatteller aus Rohkost und 

Blattsalate mit Mozzarella, Oliven und getrockneten 

Tomaten dazu Kräuter-Vinaigrette     21,90 € 

 

Vegetarische Falaffel mit buntem Bulgursalat, 

verschiedenen Dips und gegrillter Spitzpaprika dazu 

einen Salatteller       21,90 € 
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Hauptgang 
 

Gedämpftes Lachsfilet mit Honig-Gewürzmarinade auf 

gedünsteten bunten Mangold mit Buttersauce, Risotto 

und einem Salatteller       26,90 € 

 

Gegrilltes Zanderfilet auf Pfifferling – Lauch Gemüse 

in Rahm, dazu Röstitaler und einen Salatteller  

           27,90 € 

 

Gebratenes Rotbarschfilet mit Speck, Zwiebeln und 

Mandeln auf Kartoffel-Sauerrahmpüree, dazu einen 

Salatteller         25,90 €

      

Schnitzel aus dem Schweinerücken „Westfalen“ mit 

gebratenen Champignons, Spiegelei und Bratkartoffeln, 

dazu einen Salatteller      22,90 € 

 

Schnitzel aus dem Schweinerücken „Winzer Art“, 

überbacken mit Zwiebeln, Speck und Sauerrahm, dazu 

Röstitaler und einen Salatteller    22,90 € 

 

 

Gebratene Kalbsleber mit geschmorten Zwiebeln, 

karamellisierten Äpfeln und Kartoffel-Sauerrahmpüree,         

dazu einen Salatteller       23,90 € 

 

Gebratene Kikok Hähnchenbrust auf Pfifferling-

Risotto, Kräutersauce und einem Salatteller 23,90 € 
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Hauptgang 
 

Senfrostbraten vom Schweinerücken überbacken, mit 

geschmorten Zwiebeln dazu Bratkartoffeln und einen 

Salatteller         22,90 € 

 

Roastbeef (kalt) vom Münsterländer Rind mit 

hausgemachter Remoulade, Bratkartoffeln und einen 

Salatteller         25,90 €  

 

*Unsere Salatteller werden mit einer Kräuter-Vinaigrette 

serviert! * 

 

Kinder Karte 
 

Hannahs Reibekuchen mit Apfelmus    4,90 €

              

Hähnchennuggets mit Pommes     5,90 € 

 

Kleines Schnitzel mit Pommes      6,50 € 
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Dessertvariation 
 

Mascaponemousse auf Nektarinenkompott mit Minz-

Limettensauce dazu geröstete Pistazien  8,90 € 

 

Bownie und Mousse von dunkler Schokolade mit frischem 

Mango-Ingwer Salat und Erdnusscrumbel   8,90 € 

 

Softeis: 

Vanille Softeis oder Schokoladen Softeis  3,50 € 

Mit 

- Amarena Kirschen       1,50 € 

- Bunten Streusel       1,00 € 

- Schokoladensauce       1,50 € 

 

Samstags und Sonntags von 14:30 Uhr - 17 Uhr 
Kuchen vom Blech      Stück  3,90 € 

Apfelstreusel Kuchen 

Kirschstreusel Kuchen 

Zwetschgenstreusel Kuchen 

Gebackener Käsekuchen 

Sahne          0,50 € 


