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Vorspeisen  

 

 

Walnussbrot Beilage                1,50 € 

 

Roastbeef auf geröstetem Walnussbrot mit Senfcreme, 

eingelegtem Gemüse und Salatherzen    

           11,90 € 

 

Gebratener Ziegentaler von Haus Hülshoff auf 

Mandarinen-Chutney mit Rote Bete Tatar und Feldsalat

           10,90 € 

 

Kartoffelcremesuppe mit Meerrettichschaum und 

Mettendchen        6,50 €

       

 

Vegetarisch 

 

Buntes Champignongulasch auf Kartoffelpüree dazu 

einen Salatteller           21,90 € 

 

Hausgemachte Fetacreme mit Falaffel und Salat aus 

Petersilie, Oliven, getrockneten Tomaten und Roten 

Zwiebeln        21,90 € 

 

Cremiges Risotto mit halbgetrockneten Tomaten, roten 

Zwiebeln und frischem Spinat dazu einen Salatteller

       22,90 € 
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Hauptgang 

 

 

Schnitzel aus dem Schweinerücken „Westfalen“ mit 

gebratenen Champignons, Spiegelei und Bratkartoffeln, 

dazu einen Salatteller      22,90 € 

 

Schnitzel aus dem Schweinerücken „Winzer Art“, 

überbacken mit Zwiebeln, Speck und Sauerrahm, dazu 

Röstitaler und einem Salatteller    22,90 € 

 

Cannelloni gefüllt mit Wildbrät und Gryer überbacken, 

Sauerrahm Dip, Röstbrot, dazu einen Salatteller 

           24,90 € 

 

Geschnetzeltes vom Schwein mit gebratenen Champignons 

und Zwiebeln, dazu Röstitaler und einem Salatteller

           23,90 € 

 

Gebratene Kalbsleber mit geschmorten Zwiebeln, 

karamellisierten Äpfeln und Kartoffelpüree,         

dazu einen Salatteller       23,90 € 

 

Gebratenes Zanderfilet auf Risotto mit roten 

Zwiebeln, halbgetrockneten Tomaten und frischem 

Spinat dazu einen Salatteller     25,90 € 
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Hauptgang  

 

 

Hüftsteak vom Münsterländer Rind mit Röstzwiebeln, 

Kräuterbutter und Pommes Frites,                   

dazu einen Salatteller      27,90 € 

 

Gebratene Hähnchenbrust in Honig-Senfsauce mit 

frischem Spinat, Kartoffelrösti und einem Salatteller   

21,90 € 

Wildschweinburger 

Weizenbrötchen mit hausgemachtem Wildschweinpatty, 

Mandarinen-Chutney, Cole Slow, Käse und Salatherzen, 

dazu Pommes Frites         23,90 € 

 

Gedämpftes Lachsfilet unter Gremolata-Kruste auf 

Fetacreme, dazu Röstitaler und einem Salatteller 

              24,90 € 

*Unsere Salatteller werden mit einer Kräuter-Vinaigrette 

serviert! * 

 

Kinder Karte 

 

Hannahs Reibekuchen mit Apfelmus    4,90 €

              

Hähnchennuggets mit Pommes     5,90 € 

 

Kleines Schnitzel mit Pommes      6,50 € 
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Dessert 

 

Gebackene Apfelringe mit Vanillesauce und 

Preiselbeeren         7,90 € 

 

Mousse und Brownie von zartbitter Schokolade auf 

Mangosauce          7,90 € 

 

Zwetschgenkompot mit Walnusseis und Sahne   7,90 € 

 

Quarkcreme mit Blaubeerkompott und Pumpernickel-

Crumble           7,90 € 

 

 

 

Samstags und Sonntags von 14:30 Uhr - 17 Uhr 

 

Kuchen vom Blech      Stück  3,90 € 

Apfelstreusel Kuchen 

Kirschstreusel Kuchen 

Zwetschgenstreusel Kuchen 

Gebackener Käsekuchen 

Sahne          0,50 € 


